
A L L  D AY  M E N U



Η υψηλή ποιότητα και η προσήλωση στο γαστρονομικό πολιτισμό του τόπου είναι φιλοσοφία για εμάς εδώ 
στο Galaxy. Είμαστε επαγγελματίες της γαστρονομίας με αγάπη για τον τόπο μας και για αυτό που κάνουμε. 
Ψάχνουμε και βρίσκουμε τις καλύτερες συνταγές και υλικά στην Κρήτη και αλλού και σας προσφέρουμε 
με ειλικρίνεια και σιγουριά φαγητά μαγειρεμένα με σεβασμό και όπου χρειάζεται με τόλμη.
Η διαρκής αναζήτηση του ποιοτικού, ουσιαστικού τρόπου να ζει κανείς, μας οδήγησε σε ένα ταξίδι γεμάτο 
γεύσεις, αρώματα και εικόνες που μοιραζόμαστε μαζί σας. Δημιουργούμε μέσα από τις εμπειρίες μας και 
σας καλωσορίζουμε με διάθεση φιλική.

Η φιλοσοφία μας…
Πυξίδα έχουμε την ποιότητα, το γαστρονομικό πλούτο του τόπου μας και τον καλύτερο συνδυασμό τους με 
την αξία. Χρησιμοποιούμε πρώτες ύλες από την Κρήτη και στηρίζουμε τοπικούς παραγωγούς. Πιστεύουμε 
στα φρέσκα, αγνά ελληνικά και κρητικά υλικά με την λιγότερη δυνατή παρέμβαση.

Εσείς είστε οι προσκεκλημένοι μας να απολαύσετε σωστό φαγητό στο σπίτι μας.
Η ομάδα του Galaxy και ο Executive Chef Στέλιος Μαρκατάτος.

Our continuous quest for a quality-based, meaningful way of living, led us to a voyage full of flavors, 
aromas and images that we wish to share with you. We create through our experiences and we extend 
a warm, friendly welcome to you.

Our philosophy…
Quality and the gastronomic wealth of our land is our compass, and the goal is to merge them with their 
optimal relationship with value. We utilize produce from Crete and support local artisans and producers. 
We believe in fresh, seasonal, pure Greek and Cretan ingredients with the least external intervention 
possible.
High quality and our focus on the gastronomic culture of our land, is our philosophy here at the Galaxy. 
We are foodservice professionals with a strong love and appreciation for our land and for what we do. 
We research and constantly look for the best recipes and ingredients throughout Crete and elsewhere 
and we offer with sincerity and certainty dishes that have been prepared with respect to tradition but also 
with boldness and inventiveness where necessary.

You are our dining guests and we invite you to savor proper food in our home.
The Galaxy team and Executive Chef Stelios Markatatos.



Σ Ν Α Κ  S N A C K S

Μπολ acai
Γιαούρτι με acai, μούρα, μπανάνα, φυστικοβούτυρο,  
φράουλα, granola, Kρητικό μέλι

Acai bowl
Yoghurt with acai, blueberries, banana, peanut butter,  
strawberry, granola, Cretan honey						      _€ 10,00

Γιαούρτι με υψηλή πρωτεΐνη
Γιαούρτι 2%, scoop από whey protein βανίλια, Κρητικό µέλι,  
φυστικοβούτυρο, καρύδια, µάνγκο, νιφάδες σοκολάτας

High protein yoghurt bowl
2% Yoghurt, scoop from vanilla whey protein, Cretan honey,  
peanut butter, walnuts, mango, chocolate flakes					     _€ 10,00

Σάντουιτς φουρνιστό (τοστ)
Αλλαντικά Κρήτης (ζαμπόν χοιρινό ή καπνιστή γαλοπoύλα),  
ένταμ, ντομάτα, τσιπς πατάτας

Baked sandwich (toast)
Cretan cold meats (ham or smoked turkey), edam, tomato, potato chips		  _€ 8,00

Τορτίγια κοτόπουλο
Κοτόπουλο πανέ, iceberg, καλαµπόκι, λιαστή ντοµάτα, flakes παρµεζάνας,  
ντρέσινγκ Caesar, πατάτες wedges

Chicken tortilla
Fried chicken, iceberg, corn, sun-dried tomato,  
parmesan flakes, Caesar dressing, wedge fries					     _€ 15,00

Σάντουιτς καπνιστού σολομού
Καπνιστός σολομός, πολύσπορο ζυμωτό ψωμί, κρέμα τυριού, μυρωδικά

Smoked salmon sandwich
Smoked salmon, multigrain bread, cream cheese, herbs				    _€ 16,00

Club Sandwich
Γαλοπούλα, μπέικον, τυρί, ντομάτα, μαρούλι, μαγιονέζα, πατάτες wedges

Club Sandwich
Turkey, bacon, cheese, tomato, lettuce, mayonnaise, wedge fries			   _€ 14,00

Smash Angus burger μοσχαρίσιο
Ντομάτα, μαρούλι, άισμπεργκ, κρεμμύδι, cheddar, πατάτες wedges, BBQ σως

Smash Angus beef burger
Tomato, lettuce, iceberg, onion, cheddar, wedge fries, BBQ sauce			   _€ 17,00



O Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Α 
A P P E T I Z E R S

Χαλλούμι
Σάλτσα Hollandaise, chutney πράσινου μήλου, πίκλα κρεμμυδιού

Halloumi
Hollandaise sauce, green apple chutney, onion pickle			   _€ 15,00

Μεζές 
Κρέμα λευκού ταραμά, καπνιστή μελιτζανοσαλάτα, χειροποίητο χούμους
Σερβίρεται με ζεστή πίτα

Meze
Fish roe crème, smoked eggplant, homemade hummus
Served with hot pita bread						      _€ 15,00

Ντάκος
Κριθαροκουλούρα ξυλόφουρνου, φρέσκια ντομάτα, ξινομυζήθρα

Dakos
Wheat rusks from the wood oven, fresh tomato, xinomizithra		  _€ 10,00

Χταπόδι 
Σιγοψημένο με χοντρό αλάτι, φάβα Σαντορίνης και καραμελωμένα κρεμμύδια

Octopus 
Slow-braised with sea salt, fava from Santorini and caramelized onions	 _€ 16,00

Γαρίδες 
Νιόκι πατάτας με μανούρι σε σάλτσα οστρακοειδών 

Shrimps
Potato gnocchi with manouri cheese in shellfish sauce			   _€ 18,00

Σ Α Λ ΑΤ Ε Σ  
S A L A D S

Χωριάτικη σαλάτα
Greek salad								        _€ 12,00



Αβοκάντο Χανίων με σπανάκι
Ντομάτα, φέτα, βινεγκρέτ βαλσάμικου

Avocado from Chania with spinach
Tomato, feta cheese, balsamic vinaigrette				    _€ 13,00

Σαλάτα του Καίσαρα
Καπνιστό κοτόπουλο, μπέικον, κρουτόν χωριάτικου ψωμιού,  
παλαιωμένη παρμεζάνα, σπιτικό ντρέσινγκ Caesar

Caesar salad
Smoked chicken, bacon, farm bread croutons,  
aged parmesan, homemade Caesar dressing				    _€ 16,00

Ζ Υ Μ Α Ρ Ι Κ Α  &  Π Ι Τ Σ Α 
PA S TA  &  P I Z Z A

Pizza di bufala
Ντομάτα San Marzano με mozzarella bufala και βασιλικό

Pizza di bufala
San Marzano tomato with mozzarella bufala and basil			   _€ 16,00

Pizza mortadella
Ντομάτα San Marzano, στρατσιατέλα, μορταδέλλα,  
πέστο από φυστίκι Αιγίνης και βασιλικό

Pizza mortadella
San Marzano tomato, stracciatella, mortadella,  
pistachio pesto and basil							      _€ 18,00

Pizza trifolata
Ποικιλία μανιταριών με παλαιωμένο gouda και τρούφα

Pizza trifolata
Variety of mushrooms with aged gouda and truffle			   _€ 18,00

Σπαγγέτι με ντομάτα και βασιλικό
Spaghetti with tomato and basil					     _€ 13,00

Καρμπονάρα Romana
Guanciale, αυγό, παρμεζάνα

Carbonara Romana
Guanciale, egg, parmesan						      _€ 18,00



ΨΑ Ρ Ι  &  Κ Ρ Ε Α Σ
F I S H  &  M E AT

Σολομός σχάρας
Μαρινάδα με ξύσμα λεμονιού και λεμονοθύμαρο,  
σαλάτα ταμπουλέ και μαγιονέζα

Grilled salmon
Marinade with lemon zest and lemon thyme,  
tabbouleh salad and mayonnaise					     _€ 24,00

Κοτόπουλο με Dry Rub και αρωματικά
Πατάτα με παρμεζάνα, τρούφα και σάλτσα chimichurri

Chicken Dry Rub with herbs
Potato with parmesan, truffle and chimichurri sauce			   _€ 22,00

Μοσχαρίσια μπιφτέκια σχάρας
Πικάντικη ντομάτα, σπιτική πίτα, BBQ σως, πατάτες wedges

Grilled beef burgers
Spicy tomato, homemade pita bread, BBQ sauce, wedge fries		  _€ 20,00

Γύρος (Χοιρινός ή κοτόπουλο)
Πίτα στην σχάρα, ντομάτα, κρεμμύδι, τζατζίκι, πατάτες wedges

Gyros (Pork or chicken)
Grilled pita bread, tomato, onion, tzatziki, wedge fries			   _€ 16,00



Ε Π Ι Δ Ο Ρ Π Ι Α
D E S S E R T S

Το κλασικό παγωτό Σικάγο Galaxy 
Παγωτό σοκολάτα, καβουρντισμένο αμύγδαλο,  
σαντιγί, σιρόπι σοκολάτας

The classic Chicago ice cream of Galaxy
Chocolate ice cream, roasted almonds,  
whipped cream, chocolate syrup					    _€ 10,00

Σουφλέ σοκολάτας
Σερβίρεται με παγωτό βανίλια

Chocolate soufflé
Served with vanilla ice cream					     _€ 12,00

Βάσκικο Τσιζκέικ
Γλυκό βύσσινο

Basque Cheesecake
Sweet sour cherry						      _€ 12,00

Λεμονόπιτα
Φυστίκια Αιγίνης

Lemon pie
Pistachios from Aegina						      _€ 12,00

Φρέσκα φρούτα εποχής
Fresh seasonal fruits						     _€ 10,00

Γιαούρτι με γλυκό του κουταλιού
Yoghurt with spoon sweet					     _€ 8,00

Εκλεκτό παγωτό και sorbets // μπάλα

Premium ice cream and sorbets // scoop			   _€ 4,50



ΣΗΜΕΙΩΣΗ: Σε περίπτωση που ο πελάτης είναι αλλεργικός σε κάποιο προϊόν, παρακαλείται να επικοινωνεί με τον υπεύθυνο 

του καταστήματος ή με το Chef. Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία σε ειδική θέση δίπλα στην έξοδο, για τη 

διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας. Οι τιμές περιλαμβάνουν όλες τις νόμιμες επιβαρύνσεις. Το κατάστημα υποχρεούται στην 

έκδοση αποδείξεων λιανικών συναλλαγών. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατι-

κό στοιχείο (απόδειξη – τιμολόγιο). Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευματωδών ποτών από άτομα κάτω των 18 ετών. Το λάδι 

που χρησιμοποιείται στις σαλάτες είναι εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο. Για το τηγάνισμα των προϊόντων χρησιμοποιείται ηλιέλαιο. 

ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΩΝ

1.	 Δημητριακά που περιέχουν γλουτένη 

2.	 Καρκινοειδή (θαλασσινά με κέλυφος, π.χ καβούρια, γαρίδες, αστακοί) και προϊόντα τους 

3.	 Αυγά και προϊόντα με βάση τα αυγά 

4.	 Ψάρια και προϊόντα με βάση τα ψάρια

5.	 Αραχίδες (αράπικα φυστίκια) και προϊόντα με βάση τις αραχίδες

6.	 Σόγια και προϊόντα με βάση τη σόγια 

7.	 Γάλα και προϊόντα με βάση το γάλα

8.	 Καρποί με κέλυφος (π.χ αμύγδαλα, φουντούκια, καρύδια, κάσιους, κλπ.)

9.	 Σέλινο και προϊόντα με βάση το σέλινο 

10.	 Σινάπι και προϊόντα με βάση το σινάπι 

11.	 Σπόροι σουσαμιού και προϊόντα με βάση τους σπόρους σουσαμιού 

12.	 Διοξείδιο του θείου (SO2) και θειώδεις ενώσεις 

13.	 Λούπινο και προϊόντα με βάση το λούπινο 

14.	 Μαλάκια και προϊόντα με βάση τα μαλάκια 

ΠΡΟΣΟΧΗ: Όλα τα προϊόντα είναι σύνθετα, αποτελούνται από πολλά συστατικά και παράγονται σε κοινούς παραγωγικούς χώρους, 

έτσι δεν μπορεί να αποκλειστεί η πιθανότητα να υπάρχει σε κάποιο από τα παραπάνω προϊόντα και άλλος αλλεργιογόνος παράγο-

ντας πλέον αυτών που αναγράφονται.

NOTE: If a guest has an allergy to any product, please contact the restaurant manager or the chef. The establishment is 

required to provide complaint forms at a special location next to the exit for any complaints. Prices include all legal taxes and 

charges. The establishment is obliged to issue retail receipts. Consumers are not obliged to pay if they do not receive the legal 

receipt (receipt or invoice). Consumption of alcoholic beverages by persons under 18 years old is prohibited. The oil used in 

salads is extra virgin olive oil. Sunflower oil is used for frying.

ALLERGEN DESCRIPTION

1.	 Cereals containing gluten

2.	 Crustaceans and products thereof

3.	 Eggs and egg products

4.	 Fish and fish products

5.	 Peanuts and peanut products

6.	 Soybeans and soy products

7.	 Milk and dairy products

8.	 Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews etc.)

9.	 Celery and celery products

10.	 Mustard and mustard products

11.	 Sesame seeds and sesame products

12.	 Sulphur dioxide (SO2) and sulphites

13.	 Lupin and lupin products

14.	 Molluscs and mollusc products 

Attention: All products are composite and prepared in shared production areas, therefore the presence of additional allergens 

beyond those listed cannot be completely excluded.


